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SUSTAINABLE WINERY )
REDENTORE ZERO RED P pr A0
Red Alcohol Free Wine

losono REDENTORE ZERO Red, unvino rosso dealcolato, tutti
possono degustarmi in ogni occasione.

Ho intense note di frutti rossi maturi e una leggera speziatura, con un corpo morbido
e un finale piacevolmente equilibrato.

Dove sono prodotto!

Le uve provengono da un vigneto con un terreno ideale per la viticoltura,
con un’alta concentrazione di argilla e minerali, che contribuiscono a dare
eleganza e note fruttate.

Il mio sapore!

Ho un colore rosso rubino brillante intenso, con note di frutti rossi maturi e una
leggera speziatura, un corpo morbido e un finale piacevolmente equilibrato.

Come vengo prodotto...

Pressatura delle uve, raffreddamento del mosto a 0°C e successiva
fermentazione singola a 15°C. Vengo poi riscaldato lentamente fino a 30°C
sottovuoto, in questo modo lalcol viene eliminato, mantenendo i miei

aromi originali e naturali.
Chi mi puo bere

Chiguida, chilavora, chi sta seguendo una dieta, chi pratica intensa attivita
sportiva, chi & astemio, chi ha problemi di salute, chi si astiene per
motivazioni religiose, chi €& in gravidanza, chi & minorenne o

semplicemente chi mi considera delizioso.
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Ideale con aperitivi, formaggi freschi, ortaggi e legumi.
Servire preferibilmente a 12-14°C.
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Alcol: <0,5% vol.
Residuo zuccherino: 30 g/l.

Capactta botigha: 750 - S8 e04483333300000000484444
Dimensione bottiglia (diametro x altezza): 85,7x296 mm. 00060066066666666666066004
P bottigli t ieni): 1,235 kg/bt, 7,40 kg/ca.

os0 bottiglia e cartone (pien) & glea 202000000000 00 000000000242

Bottiglie per cartone: 6.
Cartoni e bt per pallet: 6 strati of 19 cartoni, 114 cartoni per pallet, 684 bt.
Dimensioni Cartone mm (lunghezza x larghezza x altezza): 267x180x305.
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