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REDENTORE ZERO RED BERCL N
Rot Wein ohne Alkohol perA0°

Ich bin REDENTORE ZERO RED, ein roter alkoholfreier Wein,
den mich jeder zu jeder Gelegenheit probieren kann.

Ich habe intensive Noten von reifen roten Frichten und einer leichten Wurze, mit
einem weichen Korper und einem angenehm ausgewogenen Abgang.

Wo ich produziert werde!

Die Trauben stammen aus einem Weinberg mit idealen Bdden flr den
Weinbau, mit einer hohen Konzentration an Ton und Mineralien, was zu
Eleganz und fruchtigen Noten beitragt.

Mein Geschmack!

Ich habe eine intensive leuchtend rubinrote Farbe, mit Noten von reifen roten
Frichten und einer leichten Wirze, einen weichen Korper und einen angenehm
ausgewogenen Abgang.

Wie ich produziert werde...

Pressen der Trauben, Abkihlen des Mostes auf 0°C und anschlieBende
einmalige Garung bei 15°C. AnschlieBend werde ich unter Vakuum
langsam auf 30°C erhitzt, wodurch der Alkohol entfernt wird und die
ursprunglichen, naturlichen Aromen erhalten bleiben.

Wer kann mich trinken?

Jeder, der Auto fahrt, arbeitet, eine Diat macht, intensiv Sport treibt,
Abstinenzler ist, gesundheitliche Probleme hat, aus religiosen Grunden auf
Alkohol verzichtet, schwanger ist, minderjahrig ist oder mich einfach
kostlich findet.

Wann kannst du mich probieren?

¢
Ideal zu Aperitifs, Frischkase, Gemuse und Hulsenfruchten. Am besten bei 0333333333323333333

12-14°C genieBen. ::::000000“000“00
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SUSTAINABLE WINERY

Alkoholgehalt: <0,5% vol.

Restzucker: 30 g/l.

Nennvolumen 1 Flasche: 750 ml.

Flaschengrosse (Durchmesser x Hohe): 85,7x296 mm.

Gewicht von Flasche und Karton (Vollgut): 1,235 kg/Fl, 7,4 kg/Ka. 149444994 ““:“‘
Flaschen pro Karton: 6. 00““00333:3:33:3»»0“0
Kartons und Flaschen pro Palette: 6x19 Kartons, 114 Kartons pro Palette, 22222222222222222222”2222

d.h. 684 Flaschen.
Grosse des Kartons mm (L x B x H): 267x180x305.
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