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NATUR ZERO BIANCO
White Alcohol Free Wine

lo sono NATUR ZERO White, un vino dealcolato prodotto da
uve Chardonnay, tutti possono degustarmiin ogni occasione.

Ho intensi profumi esotici e agrumati, con un corpo leggero, gusto fresco e sentori
di pietra focaia.

Dove sono prodotto!

Le uve Chardonnay provengono dal territorio della Valle del Piave, in
Veneto, da un vigneto con un terreno ideale per la viticoltura, con un’alta
concentrazione di argilla.

Il mio sapore!

Ho un colore giallo paglierino, intensi profumi esotici e agrumati, con un
corpo leggero, gusto fresco e sentori di pietra focaia.

Come vengo prodotto...

Pressatura delle uve Chardonnay, raffreddamento del mosto a 0°C e
successiva fermentazione singola a 15°C. Vengo poi riscaldato lentamente
fino a 30°C sottovuoto, in questo modo l’alcolviene eliminato, mantenendo

i miei aromi originali e naturali.
Chi mi puo bere

Chi guida, chilavora, chi sta seguendo una dieta, chi pratica intensa attivita
sportiva, chi & astemio, chi ha problemi di salute, chi si astiene per
motivazioni religiose, chi ¢ in gravidanza, chi € minorenne o semplicemente

chi mi considera delizioso.

Quando degustarmi...

Ideale con crostacei, salmone, fritture e carni bianche.
Servire preferibilmente a 8°C.

Alcol: 0% vol.

Residuo zuccherino: 40 g/l.

Capacita bottiglia: 750 mL.

Dimensione bottiglia (diametro x altezza): 85,7x296 mm.

Peso bottiglia e cartone (pieni): 1,235 kg/bt, 14,82 kg/ca.

Bottiglie per cartone: 12.

Cartoni e bt per pallet: 6 strati of 10 cartoni, 60 cartoni per pallet, 720 bt.
Dimensioni Cartone mm (lunghezza x larghezza x altezza): 355x268x306.
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