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Weinlese 2014

“Der Jahrgang 2014 war sozusagen ein Hurdenlatgich an
Hoffnung und Enttduschung. Es war ein problematisclron der Norm
abweichendes Jahr, in dem die Erfahrung von unsniéeiern, die
Qualitdt der Weinberge hinsichtlich Lage, Bodenbes@nheit,
Dranierung des Erdbodens und der Ertrag pro Rellstioe wichtige
Rolle spielen.erklartAlessandro De Stefani.

Ein milder, regnerischer Winter und ein warmes
Frihjahr haben ein vorzeitiges Sprossen der Reben,
20 Tage fruher als gewoéhnlich, bewirkt.

Fortwahrende  Regenfélle und ausbleibende
B4 Sonnentage haben im Sommer die Lage drastich

=¥ verandert, sodass sich der Reifeprozess der Trauben
vom Beginn bis zum Ende in die Lange zog.

Alessandro De Stefani wahrend einer Weinprobe.

Das Ausbleiben des nordafrikanischen Hochs hattd-alge, dass wir
atlantischen Luftstromungen mit feuchter, unbesgierd Witterung
ausgesetzt waren, idealen Bedingungen fir die ¥idmg der tblichen
Pilzschadlinge, die wir aber mittels einer rigomseéontrolle
erfolgreich bekampfen konnten.

Wir haben eine entscheidende, extreme Wahl getraffel den besten
Moment flr den richtigen Reifegrad der Trauben alagtet, auch auf
die Gefahr hin, gfée Einbgen an Quantitédt zu erleiden. Bei der
Weinlese von Hand achteten wir auf eine sorgfaltiyeslese der
Trauben und wahlten nur perfekte Friichte. Der diaive Verlust war
daher betréchtlich und auch finanziell von erhéigim Ausm@.

Aber Qualitat ist fur uns ein Muss und nichts aaf @Velt wird uns
daran hindern, darauf zu verzichten.

Die Instandhaltung der Weinberge erwies sich didabs 4 -L;_'_', ;
als besonders wichtig. Dazu gehorte vor allem delstén der L3 A
Rebstocke, um den Trauben moglichst viel Sonneemébrleiste, &/

was eine deutliche Bereicherung des aromatischafilsPrbedeutete.
Gem@igte Temperaturen am Tag und frische Nachte haksterin dazu
beigetragen, die aromatischen Noten der Trauben
hervorzuheben. Die Verzdgerung bei der Weinle
und die Sorgfalt bei der Auswahl der Traub
haben den Jahrgang 2014, der auf den ersten E
von geringem Wertz u sein schien, aufgewertet. I
groBer Anstrengung und hohen zusétzlichen Kosi,
ist es uns gelungen, Weine mit Personlichkeit u
ausgepragter Struktur zu erzeugen

Neu Prosecco Gold Millesimato

Die Weinlese 2014 verzeichnete einer Rickgang irPdeduktion um 40%
im Vergleich zum Durchschnitt der letzten 5 Jahren.

Die Weipweine sind aromatisch, fruchtig und mineralhaltig, rersbht nur
an Saure, sondern auch an Geschmack und Frisch eendin etwas
niedrigeren Alkoholgehalt im Vergleich zum Jahrg&0d.3. Es sind Weine,
die wir, der Kellerei De Stefani, bevorzugen. Siends weniger
“aufdringlich” und wuchtig, daftr mysteriés und figrrerisch.

Die Rotweine weisen einen guten Anteil an Anteil an Anthozyaaaf) die
dem Wein Farbe und Langlebigkeit verleihen, dazueihnehmendes, gut
integriertes Tannin, kompensiert mit der Frische siBd Weine, auf die wir
warten missen, denen wir Zeit geben missen, dangich entfalten und
uns jene Emotionen schenken kdnnen, an die widiget sind.

Geduld, das ist wohl die Parole fur die Weinles#420

Weinlese mit 3 Sternen!
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